klein

Tagessuppe soup of the day Fr. 7.50
Gerstensuppe barley soup Fr. 8.50
Gulaschsuppe goulash soup Fr. 8.50

Gruner Salat green salad
Menuesalat menu salad
Gemischter Salat smail mixed salad
Salatteller big mixed salad

Fitnessteller mit Gemuse-Fruhlingsrollen Siiss/scharf Sauce

Mixed salad with vegetables spring rolls (vegetarian) Sweet / spicy sauce

Fitnessteller mit Pouletbruistli mit Krauterbutter

Mixed salad with chicken breast with herb butter

Fitnessteller mit Eglichnusperli mit Sauerrahm-Knoblauchsauce

Mixed salad with fried perch (vegetarian) sour cream garlic sauce

Fitnessteller mit Schweinsschnitzel nature Nierstiick und Krauterbutter

Mixed salad with pork escalope (sirloin) and herb butter

Fitnessteller mit Schweinsschnitzel paniert

Mixed salad with breaded pork escalope

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fitnessteller mit Schweinscordonbleu mit Schinken und Hauskasemischung gefiillt Fr.

Mixed salad with pork cordon bleu stuffed with ham and homemade cheese mix

Kleine Portionen Abzug (ohne Cordonbleu )
Small portions reduction

-Fr.

gross

.11.50
.12.50
.12.50

8.50
9.50
12.50
21.00

25.00

25.00

27.50

27.00

28.50

36.50

6.00




Vegetarische Gerichte

Spaghetti Napoli Tomatensauce, tomato sauce (vegetarien)

Vegetarische Capuns
(Spatzliteig mit getr. Tomaten im Mangoldblatt eingerollt)
an Gemuse-Bouillonrahmsauce, gratiniert mit Kése

Fr. 19.50

(4Stk.) Fr. 26.00

Dumpling dough with dried tomatoes wrapped in chard leaves with vegetables bouillon cream sauce gratinated with cheese

Tomaten-Risotto wie Rosti gebraten mit Gemdiise, (vegan, glutenfrei, lactosefrei) ~Fr. 25.50

Rice rosti with vegetable

Kéasespatzle mit Wildenberger Alpkase und Réstzwiebeln

Portion of cheese spaetzli with roasted onions

Spatzlepfanne an Gemiise-Sauerrahmsauce und Kése gratiniert
Homemade quark spaetzle with vegetables sour cream sauce and cheese (vegetarian)

Kleine Portionen Abzug (ohne Risotto Résti)
Small portions reduction

Schonhalden Hit

Chili con Carne (mit Kleinberger Rinds-Hackfleisch)

mit Pita-Brot with pita bread

Kalbs Sandwich Schonhalden

diinn geschnittenes, mariniertes Kalbfleisch

an Knoblauch-Sauerrahmsauce oder Barbecue-Sauce
Im Baguette mit Salat; Essiggurken; Tomaten; Zwiebelringe

Fr. 19.50

Fr. 25.00

-Fr.  6.00

Fr. 17.50

Fr.16.50




Fleischgerichte

Spaghetti Bolognese Rindsfleischsauce, beef sauce Fr. 24.50

Spaghetti nach Art des Hauses Fr. 25.50

Tomatensauce mit Cervelat, Salami, Speck und Zwiebeln
Tomato sauce with cervelat, salami, bacon and onions

Capuns (4Stk.) Fr. 26.00
(Spétzliteig mit Salsiz, Fleischkése & Speck im Mangoldblatt eingerollt)

an Bouillonrahmsauce, gratiniert mit Kdse und Salsiz
Dumpling dough with salsiz wrapped in chard leaves with bouillon cream sauce gratinated with cheese and salsiz

Alplerspatzle Fr. 26.00

mit Quarkspétzle, Alpkase, Schinken, Speck, Zwiebeln
A mix of homemade quark spaetzle and buckwheat spaetzle, alp cheese, ham, bacon, onions and sage

Schni-Po Fr. 28.50

paniertes Schweinsschnitzel serviert mit Pommes-frites und Gemise
Breaded pork escalope (Milanese) with french fries and vegetables

Schweinscordonbleu traditionell Fr. 36.50

gefullt mit Hauskasemischung und Schinken serviert mit Pommes-frites und Gemdise
Pork cordon bleu stuffed with homemade cheese mix and ham with french fries and vegetables

Kalbsgeschnetzeltes vom einheimischen Kalb Fr. 39.50
an Rahmsauce serviert mit ROsti  Sliced filet, cream sauce with homemade hash browns (local veal)

Rindsfiletwurfel Stroganoff vom einheimischen Rind Fr. 44.50
serviert mit Spatzle Beef stroganoff with speatzle (local beef)

Kleine Portionen Abzug (ohne Cordonbleu) -Fr.  6.00
Small portions reduction




Wurstsalat einfach sausage salad plain
garn iert sausage salad garnished

Kasesalat einfach cheese salad plain
garniert cheese salad garnished

Wurst-Kasesalat einfach sausage-cheese salad plain
garn iert sausage-cheese garnished

Thonsalat einfach thuna salad plain
garniert thuna salad garnished

gerauchter
Siedfleischsalat einfach boiled beef meat salad plain
vom einheimischen Rind garniert boiled local beef meat salad garnished

Salsiz salzis

Port.Kase (Regionaler Alpkase, ca. 220g)

a portion alp cheese

Schdnhaldenteller (Schinken, Rohschinken, Salsiz, Speck, Kase)

ham, dry-cured ham, salsiz, bacon, cheese and bread, served on a wooden plate

Sandwich (Schinken, Salami, Rohschinken, Kése)

sandwich ham, peperoni, dry cured ham or cheese

Gerne beraten wir Sie bei Lebensmittel Allergenen
We are happy to advise you on food allergens

Unser Fleisch stammt aus:/ The meat is from:

Schwein / pork: CH

Poulet / chicken: CH

Rind / beef; Kalb / veal: CH Flumser-Kleinberg; Mullis Beef; Antibiotikafrei; Hormonfrei
Egli / perch: CH Zahner Fischhandel

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

12.00
21.50

12.00
21.50

16.00
25.00

16.00
25.00

16.00
25.00

10.50

14.00

. 26.50

8.50




